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LA VODKA E'IL PIU" PARTICOLARE E ATIPICO DISTILLATO BEVUTO IN TUTTOTL MONDO, SENZA RISPARMIARE STATI UNITI, CANADA
E GIAPPONE.

QUESTO INFATTI, RISULTATO DT UN PRECIS0 PROCESSO DI DISTILLAZIONE DI CEREALT O PATATE, NON VA ALLA RICERCA DI
SFUMATURE PROFUMATE E SUGGESTIVE DATE DALLTNVECCRIAMENTO IN BOTTL O L'USO DI BOTANICHE, MA AL CONTRARIO, CERCA
LA PUREZZA DEL GUSTO CHE £ QUINDI LTMPIDO E MISTERIOS0 ALLO STESSO TEMPO.

LE ORIGINI DELLA VODKA LISCIA SONO ANCORA MOLTO DISCUSSE E TORMENTATE. LINVENZIONE DI QUESTA LIMPIDA BEVANDA ST
CONTENDE TRA RUSSTA E POLONTA, ENTRAMBI STATI DELLEST EUROPA. IL PRIMO REPERTO SCRITTO CHE FA RTFERTMENTO AL
DISTILLATO RISALE AL 1405, QUANDO SU UN REGISTRO DI SANDOMIERZ, SEDE GOVERNATIVA POLACCA, VENNERO TROVATI ACCENNI
DIUNA RICETTA SU UN'ACQUA CON GRADAZIONE ALCOLICA SUPERTORE AL 50%.

NELLA PRIMA META" DEL 500 IN POLONTA ERANO OPERATIVE PIU" DI SESSANTA DISTILLERTE UFFICIALI DI VODKA, ALLE QUALTE
DOVER0S0 AGGIUNGERE UNA BUONA PERCENTUALE DI PRODUZIONTILLEGALT E NON DICHIARATE.

NELLO STESSO PERTODO IN RUSSIA, L0 ZAR ALESSIO MICHAJLOVIC ROMANOV, PROMUQVE UN CODICE IMPERTALE PER LA
PRODUZIONE DELLA VODKA LISCIA, E QUALCHE ANNO DOPO ANCHE T PROPRIETART TERRTERT AVEVANO DIRITTO AD UN ALANBICCO
PER LA PRODUZIONE PERSONALE DEL DISTILLATO.

DUE SECOLT PTU" TARDI, NEL 1751, IL TERMINE "VODKA™ COMPARE IN UN DOCUMENTO FIRMATO DA CATERINA LA GRANDE, E DA
QUEL MOMENTO QUELLA PAROLA VIENE UTILIZZATA CON IL SIGNIFICATO CHE CONOSCIAMO NOT 0GGL

LAVODKA STOTTIENE ATTRAVERSO LA LAVORAZIONE DI MATERTE PRIME RICCHE DI AMIDO £ ZUCCHERL NEL PRIMO STEP GLI
ELEMENTI PRIMARI, PREFERTBILMENTE CEREALT (ORZ0, GRANO 0 SEGALE) E PATATE, DI CUI SI SFRUTTA LA POLPA E LA FECOLA,
VENGONO MACINATI CON ACQUA. DA QUITL COMPOSTO VIENE LASCIATO A FERMENTARE CON LIEVITI SPECIFICT PER FAR ST CHE
QUESTO RAGGIUNGA I GRADT ALCOLICT NECESSARL

DOPO QUALCHE GIORNO DI RTPOSO, IL COMPOSTO SUBLSCE UNA PRIMA DISTILLAZIONE, DALLA QUALE STRACCOGLIE IL VAPORE
PRODOTTO, ED UNA SECONDA DISTILLAZIONE, FONDAMENTALE PER ELTMINARE LE SOSTANZE PIU PESANT E LEGGERE COME
ANIDRIDE SOLFOROSA E ALDENI. DA QUITL NUMERO DI VOLTE CHE IL COMPOSTO VIENE DISTILLATO E* PURAMENTE A CARICO DEL
MASTRO DISTILLATORE, PIU" VOLTE VIENE RIPETUTO L PROCESSO £ PIU"TL DISTILLATO SARA' LIMPIDO ED INODORE, FINO AD
OTTENERE UN GUSTO NEUTRALE.




TTPOLOGIA: VODKA
PROVENIENZA: RUSSTA
k0,0%

NOTE:VANIGLIA

BELUGA <

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENIENZA: RUSSIA / SIBERIA
DISTILLATA 3 VOLTE

k0,0%

NOTE:GRANO, PANE TOSTATO,

AGRUM
©LE

TTPOLOGIA: VODKA

PROVENIENZA: POLONIA
DISTILLATA & VOLTE

k0,0%

NOTE:AGRUMI, MANDORLA, VANIGLIA

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENTENZA: FRANCIA
DISTILLATA 5 VOLTE
k0,0%

NOTE:AGRUML FLOREALE

> COPERNICUS

.:- TIPOLOGIA: VODKA
PROVENIENZA: POLONIA

P £0,0%
0 NOTEAGRUM, FLOREALE

COPERNICUS

> CRISTAL HEAD

TIROLOGIA: VODKA
PROVENIENZA: CANADA
DISTILLATA & VOLTE
- 0,0%

FSRN  NOTE:AGRUMT, CEREALI




CRYSTAL HEAD "AURORA™ <

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENIENZA: CANADA
DISTILLATA & VOLTE
B 10,0%

b NOTEACRUML CRANO

CRYSTAL HEAD "ONYX" <

TIPOLOGIA: VODKA
oy IROVENTENZA: CANADA
P8 REALTZZATA CON BLU AGAVE

-y DISTILLATA & VOLTE

2 40,0%

~ e oe // NOTEAGRUN] CRAND, ACAVE

e oz o J

CRISTAL HEAD “RAINBOW® <

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENTENZA: CANADA
r  DISTILLATA & VOLTE

==X 1,0,0%

J NOTE:ACRUNI, CEREALL VANICLIA

%

Y 77 21 .
Y 3

> GREI GOOSE

= TIROLOGIA: VODKA

| PROVENIENZA: FRANCIA
DISTILLATA 5 VOLTE
40,0%

NOTE:AGRUMI, VANIGLIA

> GREI GOOSE VX

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENTENZA: FRANCIA
CON GOCCE DI COGNAC
DISTILLATA 5 VOLTE
k0,0%

NOTE:AGRUMI, VANIGLIA

> KETEL ONE

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENTENZA: PAEST BASSI
DISTILLATA 3 VOLTE

k0,0%

NOTE:AGRUMI, CEREALT




\ odka

KRAKUS < > ROBERTO CAVALLL

TIPOLOGIA: VODKA i TIPOLOGIA: VODKA
PROVENIENZA: POLONTA PROVENIENZA: ITALIA
10,0% k0,0%

NOTE: CEREALL, GRANO NOTE:AGRUML VANIGLIA

MAMONT < > ROBERTO CAVALLI “pruesemer

TIROLOGIA: VODEA TIROLOGIA: VODKA-HERTILL
PROVENIENZA: RUSSIA / STBER PROVENTENZA: 1411
ISTILLATA 5 VOITE 00%
10,0% NOTE:ARANCIA
NOTE:GINEPRO, ANICE STELLATO,
MANDORLA
" B00E - G00E
MOSKOVSKATA < > ROBERTO CAVALLT -sostarr
§ TI0L0CiK VODEA TIROLOCIA: VODEA AL ROSHAKIND
2 oA S PROVENIENZA: 1411
ISTILLATA 3 VOIT 00%
30% NOTEA0SHARIN
NOTE:PANE, CEREALL FRUTTA SECCA
©I0E ©B00E




ROBERTO CAVALLI ares warow <

TIPOLOGIA: VODKA A MELONE
PROVENIENZA: ITALIA

k0,0%

NOTE: MELONE

SKTT VODEA <

o TIR0LOGIA VODKA
| PovENIENZ: STATI DN
10.0%

|sider
‘ VODBK/ NOTE:-CEREALL AGRUMI

| " 30E

SKIT VODKA 30 <

TTPOLOGIA: VODKA
PROVENTENZA: STATT UNITI
DISTILLATA 3 VOLTE

£5%

NOTE:PANE, CEREALL

%

Y 77 21 .
Y 3

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENTENZA: GERMANTA
31.5%

NOTE:AGRUMI, CEREALT

> THREE SIXTY

TIPOLOGIA: VODKA
PROVENIENZA: STATT UNITI
DISTILLAT0 100% MALS
k0,0%

NOTE:PEPE BIANCO, MAIS

Handmad:
VODKA

> VALDOTAINE "EYVA®

TIPOL0GIA: VODKA
N . PROVENIENZA: ITALIA
S (1 D M ONTACNA
NOTE:FARRO, AGRUMI




| odka

WILD WOMBAT "BERRY" <

== TIFOLOGIA: VODKA A MELONE
JU  TROVENIENZA: AUSTRALIA
o V/STILLATO DI GRANO
o NOTE: ACRUML GRANO




