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LATEQUILA £ UN DISTILLATO ORIGINARTO DEL MESSICO, OTTENUTO DALLA FERMENTAZIONE E SUCCESSIVA DISTILLAZIONE
DELLAGAVE BLU (AGAVE TEQUILANA), PRODOTTO ORIGINARTAMENTE NELLA LOCALITA" MESSICANA DI TEQUILA E NELLE
SUE VICINANZE, NELLO STATO DT JALISCO.

TUTTO NASCE DALLAGAVE, UNA PIANTA ORIGINARTA DEL MESSICO CHE "ASSOMIGLIA AD UN CACTUS™ PER VIA DEI CIUFFL DI
FOGLLE SPINOSE CHE SPUNTANO FUORI DAL CORPO DELLA PIANTA (SIMILE AD UN ANANAS) E CHE POSSONO ARRIVARE AD
UN'ALTEZZA DI 2 METRI

CHE NASCA DALLAGAVE L0 DICE ANCHE LA PAROLA STESSA, INFATTI TEQUILA DERTVA DA MEXCALLL, CHE NELLA LINGUA
NAHUATL, 0SSIA AZTECA, SIGNIFICA AGAVE COTTA.

TIFL DI TEQUILA:
TEQUILA REPOSADO: LINVECCHIAMENTO IN BOTTI DI QUERCIA 0 LECCIO DURA PER ALMENO 60 GIORNL. ATTENZIONE PERQ" NON
TUTTE SONO INVECCHIATE ALLO STESSO MODO. QUELLE CHE FANNO BOTTE PICCOLA SONO LE MIGLIORT

TEQUILA ANEJIO: INIZIAMO A FARE SUL SERTO. LINVECCHIAMENTO £ PRATICATO IN BOTTI DI CAPACTTA NON SUPERTORE AL 600
LITRTPER T ANNO.

TEQUILA EXTRA ANETI0: STESSO TIPO DI AFFINAMENTO IN BOTTI DI CAPACITA" NON SUPERIORE A 600 LITRT, MA CON UNA DURATA
DI 3 ANNL
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TIPOLOGIA: MEZCAL
PROVENTENZA: MESSICO
PANAMA

38,0%

NOTE: AGAVE, CARAMELLD,
VANIGLIA

I0E

CLASE AZULE "GUERRER(® <

BENEVA "MEZCAL <

AR TTPOLOGIA: MEZCAL
PROVENTENZA: MESSICA
100% DI AGAVE PAPALOTE
K k0,0%
NOTE:POMPELMO, LEGNO, ROSMARINO,
FIORT DI MARGHERITA

TIPOLOGIA: MEZCAL REPOSADO
PROVENTENZA: MESSICO

£5,0%

NOTE: LEGNO, CARAMELLO

EL RET ZAPOTECO “REPOSADO® <

> PALOMO ESPADIN

TIPOLOGIA: MEZCAL
PROVENTENZA: MESSICO

b,0%

NOTE:LIME, AGRUML MELA VERDE,
ERBE

> PICAFLOR "MEZCAL

TIPOLOGIA: MEZCAL
PROVENTENZA: MESSICO

k8, k%

NOTE:FRUTTO DELLA PASSIONE,
ANANAS, AGRUMI

> {UU BAAL "MEZCAL

PROVENTENZA: MESSICO
k0,0%
NOTE:PAPATA, ARANCIA, POLLINE

E TIPOLOGIA: MEZCAL
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CLASE AZULE "PLATA" < > KAH ANEJO
A TIR0LOCIA: TEQUILA BLANCE TIPGI0GIA: TEQUILA ANEIO
5 PROVENIENZA: MESSICO PROVENLENZA: MESSICC
' A INVECCHIAMENTO 2 ANN
10,0% 40,0%

NOTE:ERBE, AGRUM! NOTE:TABACCO, CAFFE’, SPEZIATO0

DON JULIO “TequILA BLANCO < > KAH “TEQUILA BLANCO®
TIPOLOGIA: TEQUILA BLANCO TIPOLOGIA: TEQUILA BLANCO
PROVENTENZA: MESSICO PROVENIENZA: MESSICO
100% AGAVE BLU 0 [NVECCHIAMENTO 2 ANNI
38,0% A, %
NOTE:AGAVE CROCCANTE, I P i i N OTE: SPEZIATO
AGRUMI

TIPOLOGIA: TEQUILA BLANCO TIPOLOGIA: TEQUILA BLANCO
PROVENIENZA: MESSICO PROVENIENZA: MESSICO

100% AGAVE BLU 100% AGAVE B0
10,0% R 100%
NOTE:VANICLIA, ANANAS, SPELIE SO  NOTE:IME, CEDRO, RIBES

ESPOLON “TEQUILA BLANCO' < > PATRON "TEQUILA BLANCO'




L/

DON JULIO "REPOSADO® <

TIPOLOGIA: TEQUILA REPOSAD(
- o

" INVECCHIAMENTO: § ks
m PROVENIENZA:MESSICO

2 §0%

NOTE :FRUTTA SECCA, NOCI,

MELA CARAMELLATA

SANGRE DE VIDA rerosano <

TIPOLOGIA: TEQUILA REPOSADO
[NVECCHIAMENTO: ALMENO 10 MES]
£ PROVENTENZA: MESSICO
e . 100% AGAVE BLU
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TIROLOGIA: TEQUILA REROSADC
INVECCHIAMENTO: ALHENO 2 HES!
PROVENTENZA: MESSICO
100% AGAVE BLY

A 0%

NOTEVANIGLIA, AGRUM]
FRUTTA A POLPA BIANCA
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PATRON “X0 CAFE’ <

TIPOLOGIA: "TEQUILA CAFFE™
PROVENIENZA: MESSICO

35.0%

NOTE:CAFFE', CI0CCOLATO, VANIGLIA




