0@ yo o §§
A |

= =7
e E ¢

LOUNGE BAA
LA CAUPONA

PIOPPI




t Cﬁum i
I fum

[LRUME UN DISTILLATO DERIVATO DALLA MELASSA DELLA CANNA DA ZUCCHERO 0 DAL SUO SUCCD.

NE ESISTONO DI DUE TIPL:

[LRUM AGRICOLO E'TL PIU" PREGIATO E VIENE PRODOTTO DALLA DISTILLAZIONE DI TUTTOIL SUCCO DELLA CANNA DA ZUCCHERO E
[L RUM TRADIZIONALE DERTVATO DALLA DISTILLAZIONE DELLA MELASSA.

LA PRODUZIONE DEL RUM INIZIA CON LA RACCOLTA DELLA CANNA DA ZUUCCHERO CHE NELL'ARCO DI POCHE ORE DEVE ESSERE MA-
CINATA PER EVITARE LESSICCAMENTO £ LA CONSEGUENTE PERDITA DEL SUCCO.

[LRUM TRADIZIONALE VIENE PRODOTTO CON LA MELASSA OVVERQ DAIRESIDUL FERMENTATI DELLA PRODUZIONE DI ZUCCHERQ,
MENTRE ILRUM AGRICOLO VIENE PRODOTTO CON TUTTOIL SUCCO ESTRATTO DALLA CANNA DA ZUCCHERO, PRECEDENTEMENTE
DEPURATO, DECANTAIO E FILTRAITO.

[L kUM CHE CONOSCIAMO OGGI HA POCO A CHE VEDERE CON 1L RUM ANTICO. 1L METODO DI PRODUZIONE E' RTMASTO QUAST INVA-
RIATO NET SECOLL, STEPERQ" AFFINATO, PERMETTENDO A QUESTO DISTILLATO DI ESPRIMERST COMPLETAMENTE E MOSTRARE I SUQL
COMPLESST AROML VERSO LA META'DEL 1800 LTNDUSTRIA DEL RUM STMODERNIZZA. VENGONO CREATI RUM PIU" MORBIDI E LEGGE-
RL, AFFIANCATT A RUM DAGLT AROMI MOLTO DOLCTE SPEZIATI, RUM DA COCKTAIL E RUM DA DEGUSTARE. STTENDE SPESSO A PEN-
SARE ANCHE AT VART MODI DI SCRIVERE IL RUM, COME A UNA SUDDIVISIONE. QUESTO TN PARTE " VERO ANCHE SE E* MOLTO CON-
VENZIONALE. NON CI SONO VERE REGOLE NEMMENO IN MERTTO A QUESTO LATO DELLETICHETTA, PERO" POSSTAMO AFFERMARE
TENDENZIALMENTE CHE:

-TRUM PRODOTTI IN PAEST DI LINGUA SPAGNOLA (STILE SPAGNOL0) AVRANNO LA DICITURA “RON'
- RUM PRODOTTL IN PAESI DI LINGUA INGLESE (STILE INCLESE) AVRANNO LA DICITURA ‘RUM'

- RUM PRODOTTL IN PAES DI LINGUA FRANCESE (STILE FRANCESE) AVRANNO LA DICITURA “RHUM'
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- Jtte Spagnol?

[RUMINSTILE SPAGNOLO O LATINO RAPPRESENTANO LA TIPOLOGIA PTU" DIFFUSA AL MONDO £ APPREZZATA PER TL CARATTERE
LEGGERO, MORBIDO £ DOLCE. VENGONO PRODOTTI NELLE EX COLONIE SPAGNOLE DELL'AMERICA LATINA, COME VENEZUELA, CUBA,
GUATEMALA, PANAMA, SANTO DOMINGO E PUERTO RICO.

SONO RUM OTTENUTT PRINCIPALMENTE TRAMITE DISTILLAZIONE DI MELASSA DI CANNA DA ZUCCHERO, MA ESISTONO ALCUNE
ECCEZIONI OTTENUTE DA PURQ SUCCO DI CANNA DA ZUCCHERO SUL MODELLO DEIRUM AGRICOLE FRANCESL

[ LUNGHI INVECCHIAMENTIIN BOTTI DI ROVERE, SPESSQ GESTITI CON METODO SOLERA, LTRENDONO PARTICOLARMENTE MORBIDL,

RICCHI E VELLUTATL

-[RUM PRODOTTIIN PAESI DI LINGUA SPAGNOLA (STILE SPAGNOLO) AVRANNO LA DICITURA “RON'

[RON APPARTENENTI A QUESTO STILE IN GENERE UTILIZZANO GLT ALAMBICCHI CONTINUI CHE VENGONO USATI ANCHE PER LA
PRODUZIONE DELBRANDY. COME RISULTA EVIDENTE OGNI PAESE COLONIZZATORE HA ESPORTATO SULLE PROPRIE COLONIE ANCHE LE

PROPRIE TECNICHE DI DISTILLAZIONE.

DINORMA STUSA LA MELASSA, MA IN ALCUNT CAST, SOPRATTUTTO IN VENEZUELA, VIENE USATO ANCHE IL SUCCO VERGINE DI
CANNA DA ZUCCHERO, SOPRATTUTTO PER EFFETTUARE IL BLEND TRA TDUE PRODOTTI, IL RON DA MELASSA (CHE CONFERISCE
STRUTTURA E CORPO) E TL RON DA SUCCO DI CA

PERO" NON " MAI RTPORTATO N ETICHETT

ALl

HANNO SUBITO IL PROCESSO DI CARAMEL

NNA VERGINE (CHE CONFERISCE COMPLESSITA' OLFATTIVA). TALE PROCEDIMENTO

VECCHTAMENTO AVVIENE IN BOTTI DI WHISKY AMERICANE 0 IN BARTLI CHE

IZZAZIONE.

[N ALCUNT RON VIENE ANCHE AGGIUNTO ZUCCHERO DI CANNA PER RENDERE IL PRODOTTO PIU" DOLCE E MORBIDO AL PALATO.
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—Dhite Spagnol

ABUELO "GRAN RESERVA ° < > DICTADOR “20 YEARS

7 : ( TIPOLOGIA: RUM RESERVA 12 ANNI
PROVENIENZA: AMERICA DEL NORD

| J‘

/@\ PANANS
= 40,0% :
A_pg;_,ﬁ_w NOTE:AGRUMI, MANDORLE TOSTATE, Dt
€9 AROMI DI CAFFE ”i“é
@

TIPOLOGIA: “BLENDED RUM"
INVECCHTAMENTO: 6 ANNI
PROVENIENZA: SUD AMERICA
COLOMBIA

k0,0%

NOTE:CARAMELLO, MIELE DI
CASTAGNO, FRUTTA SECCA

ABUELO ANEJO XIT ANOS < >

I TTPOLOGIA: RUM RESERVA 12 ANNI
il PROVENIENZA: AMERICA DEL NORD
~  PANAMA

k0,0%

NOTE:NOCE MOSCATA, VANIGLIA

TIPOLOGIA: “SINGLE BLENDED RUM’
PROVENIENZA: SUD AMERICA
VENEZUELA

k0,0%

NOTE:LIQUIRTZIA, TOFFEE, VANIGLIA
SCORZA D'ARANCIA, CARAMELLO

TIPOLOGIA: “BLENDED RUM’
[NVECCHIAMENTO: 6 ANNT
PROVENIENZA: AMERICA CENTRALE
CUBA

31.5%

NOTE:CI0CCOLATO, NOCCIOLA
CARAMELLATA, VANIGLIA

TIPOLOGIA: “MODERN RUM®
INVECCHIAMENTO: 7 ANNT
PROVENIENZA: SUD AMERICA
FILIPPINE

k0,0%

NOTE:MIELE, VANIGLIA,
FRUTTA CANDITA

BARCELO" “CRAN ANEJO' < > DON PADA




DON PAPA "BAROKO" <

TIPOLOGIA: “MODERN RUM®
INVECCHIAMENTO: 7 ANNI
PROVENTENZA: SUD AMERICA
FILIPPINE

£0,0%

NOTE:MIELE, VANIGLIA,
FRUTTA CANDITA, ALBICOCCA

LA HECHICERA <

TIPOLOGIA: METODO SOLERA

INVECCHIAMENTO: 12- 21 ANNI
PROVENIENZA: SUD AMERICA
COLOMBIA

£0,0%

B & NOTECAFFE' TABACCO, SCORZE
(R 0'//Clo, CTocooLATo
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PAMPERO ANIVERSARIO <

TIPOLOGIA: reszrva ExcLuSIVA EXTRA ANEY0

INVECCHTAMENTO: 6 ANNI
PROVENIENZA: SUD AMERICA
VENEZUELA

k0,0%

NOTE:VANIGLIA, UVETTA, SHERRY,
CANNELLA, CI0CCOLATO, TABACCO,

MELASSA @

Y Rum
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> SANTA TERESA 1796

TIPOLOGIA: RUM METODO SOLERA
INVECCHIAMENTO: 7- 15 ANNO
PROVENIENZA: SUD AMERICA
VENEZUELA

k0,0%

NOTE:PERA, BANANA, VANIGLIA,

THBACCO
ST

> SANTA TERESA “RoN ANEJO

TIPOLOGIA: “ANEJO GRAN RESERVA”
INVECCHIAMENTO: 5 ANNI
PROVENIENZA: SUD AMERICA
VENEZUELA

10,0%

NOTE:CARAMELLA TOFFEE, MOU

E CARAMELLO

> [ACAPA "23 TEARS
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TIPOLOGIA: "METODO SOLERA”
INVECCHTAMENTO: 6 - 23 ANNI
PROVENIENZA: AMERICA CENTRALE
GUATEMALA

k0,0%

NOTE:CI0CCOLATO, MANDORLE,
ARANCIA £ VANIGLIA
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[ACAPA X0 <

TIPOLOGIA: “METODO SOLERA”
INVECCHTAMENTO: 6 - 25 ANNT
PROVENIENZA: AMERICA CENTRALE
GUATEMALA
k0,0%
o WO\ NOTE:VANIGLIA, FRUTTA SECCA,

~ W) UVAPASSA, SCORZA D'ARANCIA,

CARAMELLO @
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[RUM PRODOTTI NELLE EX COLONIE DET CARAIBT SONO ACCOMUNATI DA UNTINTENSA E POTENTE PERSONALITA,

10° “CHE LTHA REST CELEBRT E PRESTIGIOST IN'TUTTO IL MONDO. T PRINCIPALI TERRITORTIN CUL VIENE PRODOTTA
QUESTA TIPOLOGIA SONO , E ,APARTIRE DA UNA

MOLTO CONCENTRATA, DISTILLATA CON 0, PIU"RARAMENTE, CON A

D020 LUNGHI STOTTENGONO COST ESPRESSTONT SCURE, CORPOSE E PROFONDE, CONSIDERATE TRA LE
MIGLIORI £ PIU" ELEGANT AL MONDO.

~[ RUM PRODOTTLIN PAESI DI LINGUA INGLESE AVRANNO LA DICITURA

[KULT APPARTENENTI A QUESTO STILE IN GENERE UTILIZZANO , USATT PER PRODURRE PREGIAIT
WHISKY DI MALTO, £ COFFEY STILL A COLONNA, USATI PERT GRAIN, WHISKY DA TAGLI0. COME NEL CASO DETRON SPAGNOLL, S1
UTILIZZA LA MELASSA, DILUTTA FINO A UN TENORE ALCOLICO ZUCCHERINO PART AL 15%.

LA PUO" DURARE DALLE 12 ORF PERT R/ DA BERST GIOVANT, FINO A CIRCA ATEMPERATURA
CONTROLLATA PERTRUI DA .COME PER T WHISKY, PER LAVVIAMENTO DELLA FERMENTAZIONE ST USA DI NORMA
[ATECNICA DEL £ NEL CASO DEL kUM TLLIEVITO MADRE ASSUME IL NOME DI (' INOLTRE IN'USO LA PRATICA
DI UNIRE AL MOSTOIN LA SCHIUMA PRODOTTA DURANTE LA CRISTALLIZZAZIONE DELLO ZUCCHERO, PARTICOLAR-
MENTE CARICA DI ZUCCHERT. IL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE AMMETTE CHE LA VENGA IMPORTATA DA ALTRT PAEST E
CHEL POSSA AVVENIRE IN PAESI DIVERST DA QUELLO DT ORIGINE. I RUY DIUN CERTO LIVELLO TN GENERE RTPOR-
TANOIN ETICHETTA IL MILLESTMO 0 GLL ANNI DI .

DI SCUOLA INGLESE SONO ANCHE LA DICITURA (A , SENZA DILUIZIONE)

E CASK (PROVENTENTE DA UN'UNICA BOTTE, )

ALLTNTERNO DI QUESTA CATEGORTA DI RUM TROVIAMO ANCHE I FAMOST , PRODOTTIINVECCHIATT SULLO STILE DEL
MADEIRA NELLE STIVE DELLE NAVL, QUINDL SOTTOPOSTI PER SETTIMANE A CALDO, UMIDITA'E SALSEDINE.

SONO kUM SCURT, DI GRANDE CARATTERE, ABBASTANZA AROMATICI CON FINALE GENERALMENTE CORTO.




APPLETON ESTATE "RARE CASKS® <

. | TIPOLOGIA: RUM "RARE CASKS®
INVECCHIAMENTO: 12 ANNI
PROVENIENZA: AMERICA DEL NORD
GIAMAICA

- B0%

| \RETONEs

ey l‘)
oy 2
RARE CASK

| . NOTE:CACAQ, SCORZA D'ARANCIA,
=l VNGl CAFFE
& TIR0L0GIA RUM RESERVA
§ INVECCHIAMENTO: 21 i
= PROVENIENTA: AMERICA DEL NORD
D CIANAICA
15,0%
NOTE:MANDORLE TOSTATE, CACAQ
VANICLIA

COMPAGNIE DES INDES “rioripar <

TTPOLOGIA: RUM "SINGLE CASK”
INVECCHTAMENTO: 13 ANNT
PROVENTENZA: STATT UNITI
FLORIDA

£3,0%

NOTE:BANANA, ANANAS, PEPE ROSA,
C10CCOLATO

V' Rum

e Fuglese

COMPAGNTE DES INDES “samarca

TIPOLOGIA: RUM “SINGLE CASK”

i INVECCHIAMENTO: 5 ANNI
i PROVENIENZA: AMERICA DEL NORD

v+ GIAMAICA
LD L00%
NOTE:BANANA, FI0RT DI SAMBUCO),
CAMOMILLA, ALBICOCCA, UVETTA

> COMPAGNIE DES INDES 1armnor

TIPOLOGIA: “BLENDED RUM'
INVECCRIAMENTO: 5 ANNI
PROVENIENZA: SUD AMERICA
CARAIBI

k0,0%

NOTE:FRUTTA TROPICALE, CARAMELL,
VANIGLIA, CIOCCOLATO

> ELDORADO "12 YEARS

TIPOLOGIA: ‘BLENDED RUM'
INVECCHIAMENTO: 12 ANNI
= PROVENIENZA: SUD AMERICA
( CUTANA
@ £0,0%
Syowemy  NOTE:CANNELLA, VANIGLIA, MIELE,
Qe CARAMELLO, MANGO, PEPE NERO,

=" TABACCO @




ELDORADO 15 TEARS

TIPOLOGLA: “BLENDED RUM'

INVECCHIAMENTO: 15 ANNI

PROVENTENZA: SUD AMERICA

CUTANA

CHUTOS  NOTECAFFE' ARANCIA CANDITA,
EORN  1111DORLA, CLOCCOLATO, PEFE

= NIGLA S 0E

NGED
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I RUM PRODOTTL IN PAEST DI LINGUA FRANCESE (STILE FRANCESE) AVRANNO LA DICITURA RHUM

[PRODOTTI DI SPICCO IN QUESTO STILE VENGONO SOLITAMENTE DISTILLATIIN ALAMBICCHI, GLT STESST USATI PER PRODURRE
COGNAC E ARMAGNAC IN FRANCIA. A DIFFERENZA DEI PRECEDENTI STILL QUI DI PRASST STUSATL VESOU, OVVERO IL SUCCO DI
CANNA VERGINE E NON DI MELASSA. LA FERMENTAZIONE PUQ" ESSERE SPONTANEA, CON LIEVITI SELVAGCL OPPURE CONTROLLATA,
CON AGGIUNTA DI LIEVITI SELEZIONATL NELLA FERMENTAZIONE SPONTANEA, DATO LALTISSIMO TENORE ZUCCHERINO DEL VESOU,
[L10STO COMINCIA A BOLLIRE IN BREVE TEMPO E INTENSAMENTE, PER CUI P NECESSARTO CONTROLLARE LA TEMPERATURA PER
NON RISCHIARE DI BRUCTARE IN QUESTO PROCESSO TUTTIT SENTORT PRIMARL.

NELLA FERMENTAZIONE CON LIEVITT SELEZTONATI INVECE, IL PROCESSO £ LIEVEMENTE DIVERSO. PER EVITARE LA CONTAMINAZIO-
NE DELLIEVITI SEIVAGGL E DEIBATTERT ST CONCENTRA TL MOSTO A SCIROPPO DI ZUCCHERO PER POTINOCULARE T SACCAROMICETL.
GENERALMENTE PER T RHUM DA BERST GIOVANI LA FERMENTAZIONE AVVIENE IN MODO PTUTTOSTO TUMULTUOS0 PER CIRCA 2-3
GIORNT, MENTRE PERTPRODOTTI DA INVECCHIAMENTO STFA FERMENTARE IL MOSTO A TEMPERATURA CONTROLLATA, LASCIANDO
CHE TLIEVITI AGISCANO CON MENO “TRRUENZA', PER DIVERSI GIORNL

[RHUM FRANCESI CHE DISTILLANO DIRETTAMENTE QUESTA MATERTA PRIMA FERMENTA SENZA AGGIUNGERE MELASSA, SONOT
PRODOTTI LONGEVI, DI CORPO E MOLTO PROFUMATI £ POSSONO RTPORTARE IN ETICHETTA LA DICITURA "RAUNM ACRICOLE, PROTETTA
DA AQCE SEGUITA DAL PAESE DI ORIGINE.

PER RUM AGRICOLO, 0 RHUM AGRICOLE, STINTENDE UN DISTILLATO D PURO SUCCO DI CANNA DA ZUCCHERO ORIGINARIO E TIPICO
DELLE IOLE DET CARAIBT FRANCESL, A DIFFERENZA DEI TERRITORT DI TRADIZIONE COLONIALE INGLESE O SPAGNOLA, IN CUIIL
DISTILLATO VIENE PRODOTTO PRINCIPALMENTE DALLA MELASSA. 1L SUCCO DI CANNA DA ZUCCHERO E' OTTENUTO DALLA PRESSA-
TURAE SFIBRATURA DELLA CANNA DA ZUCCHERO £ POL DISTILLATO DI NORMA CON ALAMBICCHI DISCONTINUL

[ MIGLIORT RUM AGRICOLI SONO PRODOTTI NELLE ISOLE DI GUADALUPA, MARTE GALANTE, REUNION, RAITI E MARTINICA, PER LA
QUALE E" STATATSTITUITA LA DENOMINAZIONE AOC.

SONO DINORMA MOLTO RICCHIE CORPOST, ADATTI A MEDT INVECCHIAMENTIIN BOTTI DI ROVERE £ SPESSO CARATTERTZZATI DA
UNO STILE RUSTICO £ MOLTO TERRTTORTALE CHE LT RENDE UNICI E INIMITABILL




L Sum

COMPAGNTE DES INDES “caramses <

TTPOLOGIA: “BLENDED RUM"
INVECCHIAMENTO: 21 ANNI
PROVENTENZA: SUD AMERICA
CARAIBI

k0,0%

NOTE:ARANCIA AMARA, ZENZERO
LEGNO DI CEDRO, CHIODI DI GAROFANO

LIQUIRIZIA @
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LORIGINE DEGLI SPICED RUM LORIGINE DI QUESTA CATEGORTA DI PRODOTTI, COME LA MAGGIORANZA DEGLI
ALCOLICI NATI NET SECOLT SCORSL FU SICURAMENTE CURATIVA PER POT EVOLVERST INVECE VERSO UN UTI-
L1220 DITIPO VOLUTTUARTO, FINALIZZATO CIOE' ESCLUSIVAMENTE AL PIACERE DEL NOSTRO PALATO,
QUESTIDISTILLATI SVOLGEVANO PERO° ANCHE UN'ALTRA FUNZIONE CHE POTREMMO DEFINIRE “COPRENTE”,
CON LOBIETTIVO DI MASCHERARE, ATTRAVERSO L AROMATIZZAZIONE, QUALCHE PICCOLO DIFETTO IN FASE DI
DISTILLAZIONE, TUTTALTRO CHE RARO, VISTA LA TECNOLOGIA TN USO ALLORA. NELLE RICETTE ST TROVAVA-
NO SPEZIE DIGESTIVE E CORROBORANTI DI PROVENIENZA ESOTICA, COME CHIODI DI GAROFANO E CANNELLA,
MENTRE ALTRE VOLTE C1 STLIMITAVA A BACCELLL DI VANIGLIA E ZUCCHERO CARAMELLATO CONIL CHIARO
INTENTO DI COPRIRE, DOLCIFICANDO, UNA PUNTA DT ACETONE. LA COSA NON DOVEVA ESSERE INFREQUENTE
NEL PASSATO, ANCHE A CAUSA DELLA FERMENTAZIONE DELLE MATERTE PRIME MAGART NON CONDOTTA
ESATTAMENTE IN PERFETTE CONDIZIONIIGIENICHE. COME DIMENTICARE LE NOSTRE GRAPPE ALLA LIQUIRI-
LA .0 CONTRAMI DI PESCO MESST A MACERARE PER BREVI PERIODI PRIMA DEL CONSUMO, IN SCOZIA T WHISKT
CON MIELE ED ERTCA, IN RUSSIA LE VODKE AL PEPERONCINO, IN INGHILTERRA L0 SLOE GIN CON PRUGNE
SELVATICHE IN MACERAZIONE.

[LLORO SCOPO ERA DI RENDERE PIU" MITE IL CARATTERE IRRUENTE DEI DISTILLATI E FUNGERE ANCHE DA
LIQUORE DI BENVENUTO. £ CHIARO CHE 0GGI LAGGIUNTA DI AROMI E* FINALIZZATA ESCLUSIVAMENTE A
CONFERTRE AL PRODOTTO SENTORT £ NOTE AROMATICHE.




BARON SAMEDI “seicep ruy <

TIPOLOGIA: SPICED RUM
PROVENIENZA: SUD AMERICA
CARAIBI

k0,0%

NOTE:CACAO, CANNELLA, CHIODI
DI GAROFANO, VANIGLIA

THE KRAKEN “Buack seicen ruw <

TIPOLOGIA: BLACK SPICED RUM

o RROVENIENIA: SUD AMERICH
C‘ ™) CAMIBI
-
A ':- j"': \‘-‘ 1}0,0%

NOTE:CANNELLA, CHIODI DI

GAROFANO, ZENZERO
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