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LA £ UN DISTILLATO DI VINACCIA, RICAVATO DA UVE PRODOTTE, VINIFICATE E DISTILLATE ESCLUSIVAMENTE INTTALTA
PRODUZIONE
VISONO TRE PRINCIPALI TIPOLOGLE DI VINACCE CON CUTDISTILLARE LA
. OTTENUTE DALLA SVINATURA DI VINIROSSL
,TTENUTE NELLA VINIFICAZIONE IN ROSATO, SVINANDO UN VINO ROSATO £ CON LE VINACCE CHE
HANNO SUBITO UNA PARZIALE FERMENTAZIONE; MEDESTMO RISULTATO ST OTTIENE DALLE VINACCE DI VINI DOLCI, LA CUI FER-
MENTAZIONE E"BLOCCATA PER CONSERVARE GLI ZUCCHERT;
,OTTENUTE DALLA "SGRONDATURA" NELLA VINITFICAZIONE IN BIANCO PER OTTENERE VINI BIANCHL IN
QUESTO CASO, LE VINACCE NON HANNO SUBTTO ALCUNA FERMENTAZIONE SIGNIFICATIVA.
LE VINACCE DEVONO ESSERE OBBLIGATORTAMENTE FERMENTATE PRIMA DI DARE AVVIO ALLA DISTILLA-
LIONE IN QUANTO LA GRAPPA ST OTTIENE UNICAMENTE DA VINACCE FERMENTATE. QUESTA E' LA DIFFERENZA PRINCIPALE CONTL
DISTILLATO D'UVA.
DI QUALITA ELEVATA RICHTEDONO LA SEPARAZIONE, PRIMA DELLA DISTILLAZIONE, DEI VINACCIOLL I RASPT SOLTTAMENTE
SONO GLA STATI ELIMINATI DALLA CANTINA CHE HA PRODOTTO IL VINO. A MAGGIOR RAGIONE, E MOLTO RARO CHE UNA DISTIL-
LERIA LASCI, ANCHE PARZIALMENTE, I RASPTINSIEME ALLE VINACCE, POLCHE I RASPT CONFERISCONO NOTE MOLTO AMARE.

PUO" ESSERE CLASSIFICATA IN BASE ALUAFFINAMENTO 0 ALLE LAVORAZIONT CHE SEGUONO LA DISTILLAZIONE.
UNA PUO" ESSERE DEFINITA:
QUANDO E' CONSERVATA IN CONTENITORI INERTI (AD ESEMPIO IN VETRO 0 IN ACCIALO) FINO ALLA VENDITA;
QUANDO DERTVA DA UVE AROMATICHE QUALT BRACHETTO, MALVASTA, MOSCATO E TRAMINER AROMATICO;
QUANDO MATURA PER ALMENO 12 MESTIN BOTTI DI LEGNO;
: (UANDO MATURA PER ALMENO 18 MESTIN BOTTIIN LEGNO;
, CON CAGGIUNTA DI AROMATIZZANTI NATURALL, COME ERBE, RADICT 0 FRUTTI 0 PARTE DI ESSE.

POSSONO ESSERE ANCHE DIFFERENZIATE IN BASE A QUALLVINACCE SONO DISTILLATE:
,SELA GRAPPA OTTENUTA PROVIENE DA UNA SINGOLA VARTETA' DI VINACCIA, QUINDI CON
UN [DENTITA" ORGANOLETTICA BEN DEFINITA
,SE LA GRAPPA OTTENUTA CONTIENE PERCENTUALI DIVERSE DI PIU VARTETA\ DI VINACCE, DOVE
PROFUM AROMLE SAPORT SONO PIU" VART E MENO MONOTEMATICL



BERTA "TRE SOLI TRE'

TTPOLOGIA:
PROVENIENZA:

NOTE:

C 300 o
A"

BERTA “PRIMA GIOI

TIPOLOGIA:
PROVENIENZA:

. 600€ o

BERTA "ROCCANIV

TIROLOCIA:
E PROVENTENZ:
S NITE
b DA UVE BARBERA

C 300 o

BONAVENTURA MASCHIO0 "303°

= TIROLOCIA
B novenrenra
b

NOTE:

C LI0E 2

TIROLOGIA:
PROVENIENZA:
= NOTE:
e
BONOLLO OF “LIGNEUM®
TIROLOGIA:

PROVENIENZA:

C B00E




TIPOLOGIA:
PROVENIENZA:
NOTE:
Ve g “500E
DELLA VALLE "AMARONE
TIPOLOGIA:
H PROVENIENZA:
TTIE
DELLA VALLE "BARBERA
TIPOLOGIA:
PROVENIENZA:
NOTE:

AFFINAMENTO IN BOTTI DI ROVERE

500€ o

DELLA VALLE "GRECO’

TIPOLOGIA:

PROVENIENZA:

NOTE:
S INVECCHIAMENTO
“TIE

DELLA VALLE "MOSCATO®

 TIROLOGIA
W OvENIENZA

NOTE:

INVECCHIAMENTO:

C S00€ o

DELLA VALLE "PICOLIT

TIPOLOGIA:
PROVENIENZA:

f* NVECCHIAMENTO:

_1__%‘ et | < 8,00€ >

E NOTE
> .




DELLA VALLE "CASTAGNO® DELLA VALLE X0 “avaRoNE®

TIPOLOCIA TIPOLOCIA
PROVENIENZA: PROVENIENZA:
NOTE ' l ; | NOTE
1 ] AFFINANEMENTO 36 MES]
BOTTL DI ROVERE
. B00€ > . 4 © 800€

DELLA VALLE "CILIEGIO" LUIGI FRANCOLI woscaro
TIPOLOGIA: ” TIPOLOGIA:
| PROVENIENZA: PROVENIENZA:
_,,, l]L [NVECCHIATA IN BOTTI DI CILIEGI0
- e e
DELLA VALLE “DEMERARA' LUIGT FRANCOLI “Nessioro”
TIPOLOGIA: i3 TIPOLOGIA:
PROVENIENZA: ' PROVENIENZA:

ﬂ NOTE

| AFFINAMENTO IN BOTTI DI RUM

NOTE:

o ) DENERARA

. B00E L LI0E o




TTPOLOGIA:
PROVENTENZA:

NOTE:

GUSTO:

 LI0E 2

LULGI ERANCOLT ustzves o

TIPOLOGIA:
PROVENIENZA:

NOTE:
[NVECCHIAMENTO 3 ANNI
GUSTO:
2 L00E

MARZADRO “18 LUNE'

TIPOLOGIA:
PROVENIENZA:

NOTE:

AFFINANEMENTO 18 MEST
o 00E

MARZADRO "CAMILLA®

TTPOLOGIA:
PROVENIENZA:

. LI0E 2

MARZADRO OLIVA

TIPOLOGIA:
PROVENTENZA:

NOTE:
GUSTO:

L LI0E

POLI 24 CARATT

TIPOLOGIA:
PROVENIENZA:

NOTE:

GUSTO:

5006 2




POLL"SARPA’

TTPOLOGIA: GRAPPA BIANCA
PROVENIENZA: ITALIA | VENETO
k0,0%

NOTE: MENTA, ROSA £ GERANIO
GUSTO: MORBIDO




