
Le  Gr appe



L e  G r a p p e

T a s t i n g

LA GRAPPA E’ UN DISTILLATO DI VINACCIA, RICAVATO DA UVE PRODOTTE, VINIFICATE E DISTILLATE ESCLUSIVAMENTE IN ITALIA
PRODUZIONE 
VI SONO TRE PRINCIPALI TIPOLOGIE DI VINACCE CON CUI DISTILLARE LA GRAPPA:
• VINACCE FERMENTATE OTTENUTE DALLA SVINATURA DI VINI ROSSI.
• VINACCE SEMI-VERGINI, OTTENUTE NELLA VINIFICAZIONE IN ROSATO, SVINANDO UN VINO ROSATO E CON LE VINACCE CHE 
HANNO SUBITO UNA PARZIALE FERMENTAZIONE; MEDESIMO RISULTATO SI OTTIENE DALLE VINACCE DI VINI DOLCI, LA CUI FER-
MENTAZIONE E’ BLOCCATA PER CONSERVARE GLI ZUCCHERI;
• VINACCE VERGINI, OTTENUTE DALLA "SGRONDATURA" NELLA VINIFICAZIONE IN BIANCO PER OTTENERE VINI BIANCHI. IN 
QUESTO CASO, LE VINACCE NON HANNO SUBITO ALCUNA FERMENTAZIONE SIGNIFICATIVA.
LE VINACCE VERGINI O SEMIVERGINI DEVONO ESSERE OBBLIGATORIAMENTE FERMENTATE PRIMA DI DARE AVVIO ALLA DISTILLA-
ZIONE IN QUANTO LA GRAPPA SI OTTIENE UNICAMENTE DA VINACCE FERMENTATE. QUESTA E‘ LA DIFFERENZA PRINCIPALE CON IL 
DISTILLATO D'UVA.
GRAPPE DI QUALITA’ ELEVATA RICHIEDONO LA SEPARAZIONE, PRIMA DELLA DISTILLAZIONE, DEI VINACCIOLI. I RASPI SOLITAMENTE 
SONO GIÀ STATI ELIMINATI DALLA CANTINA CHE HA PRODOTTO IL VINO. A MAGGIOR RAGIONE, È MOLTO RARO CHE UNA DISTIL-
LERIA LASCI, ANCHE PARZIALMENTE, I RASPI INSIEME ALLE VINACCE, POICHÉ I RASPI CONFERISCONO NOTE MOLTO AMARE.

CLASSIFICAZIONE

LA GRAPPA PUO’ ESSERE CLASSIFICATA IN BASE ALL'AFFINAMENTO O ALLE LAVORAZIONI CHE SEGUONO LA DISTILLAZIONE.
 UNA GRAPPA PUO’ ESSERE DEFINITA:
• GIOVANE: QUANDO E’ CONSERVATA IN CONTENITORI INERTI (AD ESEMPIO IN VETRO O IN ACCIAIO) FINO ALLA VENDITA;
• AROMATICA: QUANDO DERIVA DA UVE AROMATICHE QUALI BRACHETTO, MALVASIA, MOSCATO E TRAMINER AROMATICO;
• INVECCHIATA: QUANDO MATURA PER ALMENO 12 MESI IN BOTTI DI LEGNO;
• RISERVA, INVECCHIATA O STRAVECCHIA: QUANDO MATURA PER ALMENO 18 MESI IN BOTTI IN LEGNO;
• AROMATIZZATA, CON L'AGGIUNTA DI AROMATIZZANTI NATURALI, COME ERBE, RADICI O FRUTTI O PARTE DI ESSE.

LE GRAPPE POSSONO ESSERE ANCHE DIFFERENZIATE IN BASE A QUALI VINACCE SONO DISTILLATE:
• GRAPPA DI MONOVITIGNO, SE LA GRAPPA OTTENUTA PROVIENE DA UNA SINGOLA VARIETA‘ DI VINACCIA, QUINDI CON 
UN’IDENTITA‘ ORGANOLETTICA BEN DEFINITA.
• GRAPPA PLURIVITIGNO, SE LA GRAPPA OTTENUTA CONTIENE PERCENTUALI DIVERSE DI PIU’ VARIETÀ DI VINACCE, DOVE 
PROFUMI, AROMI E SAPORI SONO PIU’ VARI E MENO MONOTEMATICI.



BERTA “TR E SOL I TR E”

L e  G r a p p e

TI POLOGIA: GRAPPA | BARRIQUE
proveni enza: italia | PI EMONTE
43,0%
NOTE: RI BES NERO, CACAO, 
VANIGLIA, ALBICOCCA,
MARASCA

TI POLOGIA: ACQUAVITE
proveni enza: italia | PI EMONTE
40,0%
NOTE: CACAO, TABACCO, 
VANIGLIa

TI POLOGIA: GRAPPA I NVECCHIATA
proveni enza: italia | PI EMONTE
44,0%
NOTE: CI LIGIA, MARASCA, 
TORRONE, FICHI SECCHI
DA UVE BARBERa

BERTA “RO CCANI VO” BONOLLO OF “L I GN EU M”

TI POLOGIA: BARRIQUE
proveni enza: italia | VENETO
42,0%
NOTE: VANIGLIA E ALTRE SPEZI E

BONAVENTU RA MASCHI O “PR I M E UVE”

TI POLOGIA: GRAPPA BIANCA
proveni enza: italia | VENETO
39,0%
NOTE: FRUTTATO, FLOREALE, 
AROMATICO

BONAVENTU RA MASCHI O “903”

TI POLOGIA: BARRIQUE

proveni enza: italia | VENETO

40,0%

NOTE: SPEZIATO, FRUTTA MATURA

BERTA “PR I MA GI OI A”

9,00 €

6,00 €

9,00 €

4,00 €

5,00 €

8,00 €

T a s t i n g
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DELL A VALLE “BAR BERA”

DELL A VALLE “GR ECO”

TI POLOGIA: BARRIQUE
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: FICHI SECCHI, VANIGLIA
AFFI NAMENTO I N BOTTI DI ROVERE

TI POLOGIA: BARRIQUE PICOLIT
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: CACAO, TABACCO, 
VANIGLIA
I NVECCHIAMENTO: 10 ANNI

TI POLOGIA: BARRIQUE 
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: CACAO, TABACCO, 
VANIGLIA
I NVECCHIAMENTO: 10 ANNI

DELL A VALLE “MOSCATO”

TI POLOGIA: BARRIQUE 
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: FRUTTA SECCA, MELE 
I NVECCHIAMENTO: 10 ANNI

DELL A VALLE “PI COL I T”

BONOLLO OF “N ERO D’AVOL A”

TI POLOGIA: GRAPPA BIANCA 
proveni enza: italia | VENETO
40,0%
NOTE: VI NOSA E FRUTTA ROSSA
MATURA

DELL A VALLE “AMARON E”

TI POLOGIA: GRAPPA BARRIQUE
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: CACAO, TABACCO, 
VANIGLIA

5,00 € 5,00 €

5,00 €

8,00 €

5,00 €

5,00 €

T a s t i n g
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DELL A VALLE “DEM ERARA”

DELL A VALLE XO “AMARON E”

TI POLOGIA: BARRIQUE
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: CIOCCOLATO, VANIGLIA
CARAMELLO
AFFI NAMENTO I N BOTTI DI RUM
DEMERARA 

TI POLOGIA: BARRIQUE 
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: FRUTTA SECCA E MANDORLE
AFFI NANEMENTO 36 MESI
BOTTI DI ROVERE 

luigi franco l i “moscato”

TI POLOGIA: GRAPPA BIANCA
proveni enza: italia | pi emonte
40,0%
NOTE: CIOCCOLATO, VANIGLIA
CARAMELLO

TI POLOGIA: GRAPPA BIANCA
proveni enza: italia | pi emonte
40,0%
NOTE: CIOCCOLATO, VANIGLIA
CARAMELLO

luigi franco l i “n ebbio lo”

DELL A VALLE “CASTAGNO”

TI POLOGIA: BARRIQUE
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: CASTAGNE

DELL A VALLE “CI L I EGI O”

TI POLOGIA: BARRIQUE
proveni enza: italia | PI EMONTE
42,0%
NOTE: dolci e fruttate e fini 
sentori erbacei.
I NVECCHIATA I N BOTTI DI CI LI EGIO

8,00 € 8,00 €

4,00 €

4,00 €

8,00 €

8,00 €

T a s t i n g
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luigi franco l i “R ISERVA 3 AN NI”

MARZADRO “18 LU N E”

TI POLOGIA: BARRIQUE
proveni enza: italia | PI EMONTE
41,5%
NOTE: CIOCCOLATO, VANIGLIA
CARAMELLO
I NVECCHIAMENTO 3 ANNI
gusto: morbi do

TI POLOGIA: BARRIQUE 
proveni enza: italia | TRENTI NO
41,0%
NOTE: Merlot, Marz emino, 
Teroldego, Chardonnay
e Moscato
AFFI NANEMENTO 18 MESI

MARZADRO “CAMI LL A” 

TI POLOGIA: GRAPPA CAMOMI LLA 
proveni enza: italia | TRENTI NO
35,0%
NOTE: CAMOMI LLA

MARZADRO “OL I VA”

TI POLOGIA: GRAPPA GUSTO OLIVE

proveni enza: italia | TRENTI NO

40,0%
NOTE: OLIVE E SPEZI E

gusto: AMARO, AROMATICO 

TI POLOGIA: barrique

proveni enza: italia | veneto

40,0%
NOTE: legno tostato, caffe’  
e liquirizia, vaniglia e cacao

gusto: morbi do 

POL I “24 CARAT I” 

TI POLOGIA: BARRIQUE

proveni enza: italia | pi emonte

42,5%
NOTE: CIOCCOLATO, VANIGLIA
CARAMELLO

gusto: morbi do 

luigi franco l i “L I MO USI N”

4,00 € 4,00 €

4,00 €

5,00 €

4,00 €

5,00 €

T a s t i n g
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TI POLOGIA: GRAPPA BIANCA

proveni enza: italia | VENETO

40,0%
NOTE: MENTA, ROSA E GERANIO

gusto: morbi do 

POL I “SAR PA”

5,00 €

T a s t i n g


