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T a s t i n g

UN AMARO, E’ UNA BEVANDA SPIRITOSA DAL GUSTO PREVALENTEMENTE AMARO, OTTENUTA DA VARIE PIANTE VEGETALI, E USATA, 
PER LE SUE PROPRIETA‘ EUPEPTICHE, COME APERITIVO O ANCHE, SE PIU’ RICCA DI ALCOL, COME DIGESTIVO.
 
L’ITALIA PUO’ ESSERE RITENUTA IL PAESE CON IL MAGGIOR NUMERO DI AMARI. DA NORD A SUD, INFATTI, PRATICAMENTE OGNI 
REGIONE HA UN AMARO O ANCHE PIU‘ DI UNO. I FATTORI CLIMATICI E MORFOLOGICI DEL BEL PAESE HANNO PERMESSO LO SVILUPPO 
DI UNA DELLE FLORE PIU’ VARIEGATE DEL MONDO IN UN TERRITORIO ESTREMAMENTE RISTRETTO.
LE PIANTE (O ANCHE BOTANICHE O, MEGLIO, GLI OFFICINALI) CHE SI USANO NELLA PRODUZIONE DI AMARI SONO NUMEROSE E 
DIVERSISSIME TRA DI LORO. QUI ABBIAMO INDICATO UNA LISTA DI ALCUNE DELLE PRINCIPALI:
• PIANTE AMARE: CENTAUREA, ALOE, CHINA, RABARBARO.
• PIANTE AROMATICHE: TIMO, ROSMARINO, MAGGIORANA, ANICE STELLATO, CHIODI DI GAROFANO, CARDAMOMO, FAVA TONKA, 
NOCE MOSCATA E ALTRE.
• ALTRE PIANTE: ACHILLEA, ARANCIO (SIA AMARO CHE DOLCE), GINEPRO, FIORI DI SAMBUCO, CARCIOFO, GENZIANA, ZAFFERA-
NO, SALVIA, E ALTRE.
COSI‘ COME LE PIANTE, ANCHE I METODI DI PRODUZIONE PER QUESTO TIPO DI LIQUORE SONO SVARIATI: 
DISTILLAZIONE, INFUSIONE, DECOZIONE, PERCOLAZIONE, DIGESTIONE E MACERAZIONE, IL METODO PIU’ UTILIZZATO IN ASSOLUTO. 
LA MACERAZIONE AVVIENE A FREDDO (MASSIMO 35 °C).
LE PIANTE AROMATICHE SCELTE VENGONO PREPARATE NEL COSIDDETTO TAGLIO TISANA, INSERITE ALL’INTERNO DI UNA VASCA 
CONTENENTE ACQUA E ALCOOL (LIBERE O CONTENUTE IN UNA GARZA) E QUINDI LASCIATE A RIPOSO PER UN TEMPO CHE VARIA A 
SECONDA DELLA BOTANICA. RISULTA IMPORTANTE RIMESCOLARE LE ERBE ALL’INTERNO DELLA VASCA REGOLARMENTE, COSI’ DA 
OTTENERE UN MACERATO MIGLIORE.
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li moncello, finocchi etto, 
meloncello,liquirizia,
nocino,  piperna, 
carrube, crema pistacchio, 
crema mandorla e li mone,
 NOCI NO, bacetto, Annurchetella,
Fragolino, ZENZERO, Fico bianco 
ci lento  

lucano, amaro del capo, cynar 

petrus,ramazzotti,

unicum, jagermeister, 

braulio, montenegro, 

averna

AMARO “BOM BA CARTA”

TI POLOGIA: amaro alle erbe 
proveni enza: italia | SARDEGNA
33,0%
NOTE: santolina, iperico,
elicriso, ti mo, artemisia,
MI ELE DI CORBEZZOLO

amari cl assic i
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3,00 € 4,00 €

4,00 €

5,00 €

3,00 €

5,00 €

AMARO ALLO ZAFFERANO “AGN ES”

AMARO PEN NA

AMARO CAMAT T I

TI POLOGIA: Amaro ALLO ZAFFERANO
proveni enza: italia | CAMPANIA
30,0%
NOTE: FI NOCCHI ETTO, LIQUI RIZIA,
CARCIOFO, ZAFFERANO

TI POLOGIA: Amaro ALLE ERBE
proveni enza: italia | CAMPANIA
27,0%
NOTE: ERBE MEDITERRANEE

TI POLOGIA: Amaro ALLE ERBE
proveni enza: italia | LIGURIA
20,0%
NOTE: MADORLO, GENZIANA,
CHI NA, ARANCIA AMARA, MENTA
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TI POLOGIA: Amaro alle erbe
proveni enza: italia | PI EMONTE
30,0%
NOTE: erbe, bacche e agrumi
naturali, fave di cacao, aloe 
vera, uva passa

miscel a al 30

vald otain e “d ente di leon e”

j efferson

TI POLOGIA: amaro alle erbe

proveni enza: italia | 

valle d’aosta

32,6%

NOTE: liquirizia del muscovado

gusto: aromatico, erbaceo

TI POLOGIA: amaro alle erbe 
proveni enza: italia | pi emonte 
30,0%
NOTE: bergamotto, arance 
dolce e amare,  rosmarino, 
eucalipto, origano ed 
erbe amaricanti

5,00 €

5,00 €

5,00 €


